
I   PARA COMPARTIR (PARA CADA 4 COMENSALES)

Surtido de Ibéricos
Ensaladilla Rusa con espuma de atún y huevas de 
tobiko
Croquetas de torta del casar con mermelada de cebolla 
caramelizada

I   PLATO A ELEGIR

Lomo de lubina sobre vainas verdes y salsa agridulce 
de soja con tomate natural
o
Pierna de lechal a baja temperatura con chutney de 
mango y puré de patatas casero

I   PARA TERMINAR

Tiramisú casero con helado cremoso de café

Copa de cava para brindar 
Agua, pan y café

PRECIO DEL MENÚ
POR PERSONA

 I    MARIDAJE

•	 Toser D.O. Ribera del Duero 

•	 Wonderful 100% verdejo D.O. Rueda

37€

 M E N Ú  0 1

NAVIDAD



I   PARA COMPARTIR (PARA CADA 4 COMENSALES)

Dúo de jamón Ibérico y lomo Ibérico 
Ensalada de queso de cabra en tempura con caramelo 
de mostaza
Baos de cochinita pibil con pico de gallo

I   PLATO A ELEGIR

Merluza de pincho a la plancha sobre cebolla ahumada 
y su jugo reducido 
o
Entrecot a la parrilla con salsa de foie y patatas 
rustidas

I   PARA TERMINAR

Tarta de zanahoria casera con su crujiente

Copa de cava para brindar 
Agua, pan y café

43€
PRECIO DEL MENÚ

POR PERSONA

 I    MARIDAJE

•	 La Planta D.O. Ribera del Duero 

•	 Wonderful 100% verdejo D.O. Rueda
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NAVIDAD



I   PARA COMPARTIR (PARA CADA 4 COMENSALES)

Jamón Ibérico con pan de cristal con tomate y AOVE
Pulpo braseado sobre patatas con mojo verde

I   PLATO A ELEGIR

Bacalao al Club Ranero (al pil-pil con pimientos y 
cebollas confitados)  
o
Solomillo de ternera con patatas a la madrileña y 
medallón de Foie fresco a la plancha

I   PARA TERMINAR

Tarta casera de queso con glaseado de mango

Copa de cava para brindar 
Agua, pan y café

50€
PRECIO DEL MENÚ

POR PERSONA

 I    MARIDAJE

•	 Lagar de Eizaga Cz D.O.C. Rioja 

•	 Wonderful 100% verdejo D.O. Rueda

 M E N Ú  0 3

NAVIDAD



I   PLATOS INDIVIDUALES

Ensalada de perdiz escabechada                                         
con vinagreta de frambuesas y piñones

Raviolis de foie con setas shiitake salteadas                      
en soja y mantequilla de queso azul

Risotto de carabineros con zamburiñas

Sorbete de limón al cava

Paletilla de lechal en su jugo con cebollitas glaseadas 

I   PARA TERMINAR

Brownie de chocolate y dulce de leche

Copa de cava para brindar 
Agua, pan y café

IVA INCLUIDO

60€
PRECIO DEL MENÚ

POR PERSONA

 I    MARIDAJE

•	 Sierra Cantabria Cz D.O.C. Rioja

•	 Marieta Albariño 100%  D.O. Rias Baixas

 M E N Ú  0 4

NAVIDAD



I   PLATOS INDIVIDUALES

Guacamole con crujiente de plátano macho 

Alcachofas en dos cocciones con virutas de ibérico

Raviolis de calabacín rellenos de brandada de bacalao  
y uva con ajo blanco malagueño

Sapito sobre lecho de patatas a la antigua y cigalas       
en salsa de puerro y vermut

Sorbete de mojito

Solomillo de ternera a la parrilla con chutney de mango, 
tirabeques salteados y gelée de soja y sake

I   PARA TERMINAR

Ganache de chocolate con oreo, fresas naturales y 
almendras garrapiñadas

IVA INCLUIDO

65€
PRECIO DEL MENÚ

POR PERSONA

 I    MARIDAJE

•	 Dehesa de los Canónigos Cz                                
D.O. Ribera del Duero 

•	 Marieta Albariño 100%  D.O. Rias Baixas
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NAVIDAD


